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VYHLASKA
ze dne 15. dubna 2004

o podminkdch a pozadavcich na provozni a osobni hygienu pfi vyrobé potravin

a jejich uvadéni do obéhu s vyjimkou prodeje, kromé potravin Zivocisného puvodu

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18
pism. f) zdkona & 110/1997 Sb., o potravindch a tabi-
kovych vyrobeich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zdkont, ve znéni zdkona & 306/2000 Sb.
a zdkona ¢&. 146/2002 Sb., (déle jen ,zdkon“):

§1
Predmét dpravy
(1) Tato vyhlaska stanov{ podmfnky a pozadavk
na provozm a osobni hyg1enu pfi vyrobé potravin')
a jejich uvddéni do obéhu,?) v souladu s predpisem
Evropskych spoleenstvi.’)
(2) Tato vyhldska se nevztahuje na:

a) zafizeni poskytujici strayovacf sluzby a vyrobu
pokrmt v téchto zafizenich,*)

b) nabizeni k prodeji a prode] potravin v obchodni
siti piimo spotebiteli,”)

¢) pfimy prodej zemedelskych produktt spotfebiteli
ze zemédélské vyroby,®)

d) vyrobu a uvddéni do obéhu potravin Zivocisného
ptvodu.”)

§2
Vymezeni zékladnich pojmu

Pro dcely této vyhldsky se rozumi{
a) potravindfskym provozem — pracoviSté potravi-

natského podniku ) kde dochdzi k ptipravé, zpra-
covdni, osetfeni, vyrobé, skladovéni, baleni nebo
prepravé potravin,

b) vyrobnim zafizenim - ndstroje, ndfad{, nacini,
nddobf, strojné technologické zafizeni, manipu-
laén{ obaly, iné pomucky a predmety, které pti
zachdzen{ s potravinami pfichdzeji do piimého
nebo nepfimého styku s nimi,

¢) provozni hygienou — veskerd opatieni, tykajici se
pracovi$t potravindiského podniku, nezbytna k za-
jisténi zdravotni nezdvadnosti potravin,’)

d) znelisténim — pfitomnost litky nebo mikroorga-
nismt, které nebyly k potraviné zdmérné ptidany
nebo jsou pfitomny v okol{ potraviny a mohou
ohrozit jeji zdravotni nezdvadnost nebo vhodnost
pro lidskou spottebu,

e) Skadcem — Zivy nebo mrtvy Zivoéich nebo jeho
¢ast v kterémkoliv stadiu biologického vyvoje Zi-
vocicha.

§ 3

Obecné pozadavky na provozni hygienu
potravinarského provozu

(1) Potravindisky provoz musi byt udrzovén v &is-
toté a dobrém technickém stavu a musi umozZnovat

) Cl 2 natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zdsady
a pozadavky potravinového priva, ziizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bez-
peénosti potravin, ve znéni naifzen{ Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1642/2003.

?) § 2 zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkond, ve

znéni zikona & 306/2000 Sb.

%) Smérnice Rady & 93/43/EHS ze dne 14. Eervna 1993 o hygiené potravin.

*) Vyhldgka & 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zdsaddch osobni a provozni hygieny pii
¢innostech epidemiologicky zdvaznych.

%) Vyhldska & 347/2002 Sb., o hygienickych pozadavcich na prodej potravin a rozsah vybaveni prodejny podle sortimentu
proddvanych potravin.

6) Zikon & 105/1990 Sb., o soukromém podnikdni ob&and, ve znéni zdkona & 219/1991 Sb., zdkona &. 455/1991 Sb. a zdkona
¢. 85/2004 Sb.

7Y Zikon &. 166/1999 Sb., o veterindrni pééi a o zméné nékterych souvisejicich zdkont (veterindrni zdkon), ve znéni zikona
&. 29/2000 Sb., zikona &. 154/2000 Sb., zikona &. 102/2001 Sb., zdkona &. 76/2002 Sb., zikona & 120/2002 Sb., zikona
&. 309/2002 Sb., zdkona ¢&. 320/2002 Sb. a zikona &. 131/2003 Sb.

%) Cl. 3 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 178/2002.
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dodrzovini povinnostf a pozadavki k zajistén{ zdra-
votni nezdvadnosti potravin stanovenych zédkonem
a zvldstnimi prévnimi predpisy.”)

(2) Uspordddni, vnéjsi dprava, konstrukce a veli-
kost potravindiského provozu musi:

a) umoziiovat odpovidajici ddrzbu, &isténi nebo de-

zinfekei a Vylouéit nebo minimalizovat zneéisténi

pochaze ici ze vzduchu a mit 0dpov1da]1c1 pra-
covni prostor k tomu, aby bylo umoznéno hygie-
nické provedeni viech téchto dkont,

b) zabrafiovat hromadénf nedistot, styku s toxickymi
materidly, odlu¢ovani ¢dstecek do potravin a vy-
tvifeni kondenzitu nebo vyskytu nezidoucich
plisni na povrchu,

c) umoiﬁovat dodrZovani  sprdvné hygienické
praxe,'°) véetné ochrany proti zne&isténi pochdze-
jici z jinych potravin, obalovych a jinych mate-
ridld, vyrobniho zafizeni, vody, piivodu vzduchu,
zamé&stnanct, nebo z vnéjsich zdroji (napfiklad
sktidci), mezi operacemi a v jejich prabéhu,

d) zajistit vhodné teplotni podminky pro hygienické
zpracovani a skladovdn{ potravm je-li to ne-
zbytné k zajisténi provozni hygieny.

GV potravindfském provozu musf byt k dlSpO—
zici pocet umyvadel na myti rukou a splachovacich zi-
chodt odpovidajici konkrétnim podminkdm provozu.
Umyvadla musi b)?t vhodné rozmisténa a oznadena.
Zachody musi byt pfipojeny na t¢inny kanaliza¢ni sy-
stém a nesméji vést primo do prostor, kde se manipu-
luje s potravinami.

(4) Umyvadla na myti rukou musi byt vybavena
pfivodem teplé a studené tekouci vody, prostfedky na
myti rukou a jejich hygienické osuseni. Je-li to ne-

zbytné k zajidténi provozni hygieny, musi byt myti

potravin oddéleno od zafizeni na myti{ rukou.

(5) V potravindiském provozu musi byt k dlSpO—
zici vhodné a dostatecne prosttedky pro pfirozené
nebo nucené vétrini.'") Nesmi dochizet k tomu, aby
proudéni vzduchu pfi nuceném vétrdn{ sm&fovalo ze
znedisténé oblasti do Cisté. Ventilaéni systémy musi byt
konstruovdny takovym zpisobem, aby umoziiovaly
snadny piistup k filtrim a ostatnim soucdstem vyza-
dujicim ¢isténi nebo vyménu.

%) Napiiklad vyhldska

(6) VSechna sanitdrni zafizeni uvnitf potravinai-
ského provozu musi byt vybavena odpovidajicim pfi-
rozenym nebo nucenym vétrdnim."")

(7) Potravindisky provoz mus{ mit odpovidajici
prirozené nebo umélé osvétleni.'")

(8) Kanalizaénf zafizen{ potravinifského provozu
musi odpovidat poZadovanému ulelu; musi byt na-
vrzeno a konstruovdno takovym zpusobem aby ne-
vzniklo riziko znedisténi potraviny.

(9) K zajisténi provozni hygieny musi byt zajis-
téno odpovidajici ptislusenstvi pro prevlékdni zamést-
nancu.

§ 4
Zvlastni pozadavky na prostory
pro pfipravu, oSetfeni nebo zpracovini potravin

(1) V prostorich pro pfipravu, oSetfeni nebo
zpracovdni potravin mus{ byt:

a) podlahové povrchy udrzovdny v bezvadném stavu
a musi byt snadno &istitelné, a je-li to nezbytné
k zajistén{ provozni hygieny, snadno dezinfikova-
telné. Musi byt pouzity odolné, nenasikavé, omy-
vatelné a netoxické materidly. Tam, kde je to ne-
zbytne k zajisténi provozni hygleny, musi podlahy
umozilovat odvod vody z povrchu,

b) povrchy stén udrZoviny v bezvadném stavu a mus{
byt snadno istitelné, a je-li to nezbytné k zajistén{
provozni hygieny, snadno dezinfikovatelné. Musf
byt pouZity odolné, nenasikavé, omyvatelne a ne-
toxické materidly a hladky povrch az do vysky
odpovidajici pracovnim operacim,

c) stropy a stropni instalace navrZeny, konstruoviny
a opatfeny takovou konecnou dpravou, aby se za-
brénilo hromadén{ nedistot a omezila se konden-
zace, rust neziddoucich plisni a odlucovani &dste-
ek,

d) okna a jiné otvory konstruoviny tak, aby zabra-
fovaly hromadéni necistot. Okna a otvory, které
jsou oteviratelné do vnéjsitho prostred1 musi byt,
je-li to nezbytné k zajisténi provozni hygieny, vy-
baveny sitémi proti hmyzu, které lze pfi Cisténi
snadno vyjmout. Pokud by otevienymi okny
mohlo dojit ke zneciSténi potravin, musf okna bé-
hem vyroby zistat zaviend a zajisténd,

& 52/2002 Sb., kterou se stanovi poZadavky na mnoZstvi a druhy litek uréenych k aromatizaci

potravin, podminky jejich pouziti, pozadavky na jejich zdravotni nezdvadnost a podminky pouZiti chininu a kofeinu,
vyhldska ¢ 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druht potravin
a potravinovych surovin, podminky pouzit{ litek pfidatnych, pomocnych a potravnich doplikd, ve znéni vyhldsky &. 233/
/2002 Sb., vyhladska &. 132/2004 Sb., o mikrobiologickych poZadavcich na potraviny, zptsobu jejich kontroly a hodnoceni.

1% Vyhldska & 147/1998 Sb., o zptisobu stanoveni kritickych bodd v technologii vyroby, ve znéni vyhldsky &. 196/2002 Sb.

a vyhlasky & 161/2004 Sb.

"y Nafizenf vlddy &. 178/2001 Sb., kterym se stanovi podminky ochrany zdravi zaméstnanct p¥i préci, ve znénf natizeni vlidy

¢. 523/2002 Sb.
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e) dvefe snadno Cistitelné, a je-li to nezbytné k zajis-
téni provozni hygieny, snadno dezinfikovatelné.
Must byt pouzity hladké a nenasikavé povrchy,

f) povrchy, véetné povrchl vyrobniho zafizeni, pfi-
chizejici do styku s potravinami udrZovdny v bez-
vadném stavu a snadno distitelné, a je-li to ne-
zbytné k zajiSténi provozni hygieny, snadno de-
zinfikovatelné. Musi byt pouZity hladké, omyva-
telné a netoxické materidly.

(2) Pozadavky na materidly podle odstavce 1
pism. a), b), €) a f) neplatl pokud provozovatel potra-
vinatského podmku ) prokaze Stitn{ zemédélské a po-
travindiské inspekci'?) na zdkladé obecné uznivaného
nebo védeckého pozndni, Ze jinymi pouZitymi mate-
ridly nedojde k naruSeni zdravotni nezdvadnosti potra-
viny.

(3) Je-li to nezbytné k zajisténi provozni hygieny,
musi byt k dispozici odpovidajici pfislusenstvi pro Cis-
téni a dezinfekei pracovnich ndstroji a vyrobniho za-
fizeni. Toto pfislusenstvi musi byt konstruovdno z ma-
teridlt odolnych viaéi korozi a musi byt snadno &isti-
telné, s odpovidajicim piivodem teplé a studené vody.

(4) Odpovidajicim zplisobem musi byt zajisténo
oddélené mytf potravin tak, aby nedochizelo pti myti
potraviny ke styku mycf Vody s jiZ umytymi potravi-
nami. Kazdd Vylevka nebo jiné takové zatizeni urené
k myt{ potravm mu31 mit odp0v1da)1c1 pfivod teple nebo
studené pitné vody'?) a musi byt udrzovino v &istoté.

§ 5

Pozadavky na vyrobni zafizeni

(1) Vsechna vyrobm zaf{zeni, se kterym1 pr1cha21
potravina do styku, mus{ byt udrZovdna v &stotd a

a) konstruovdna takovym zpusobem, z takovych
materidlt bezpe¢nych pro styk s potravinami'*)
a udrZovédna v takovém pof’édku a dobrém tech-
nickém stavu, aby riziko znecisténi potraviny bylo
sniZeno na minimum,

b) s vyjimkou nevratnych obalt, konstruovéna tako-

vym zpusobem, z takovych materidla a udrZovdna

v takovém pofédku a dobrém technickém stavu,

aby bylo umoznéno jejich dikladné ¢isténi, a je- i

to nezbytné k zajisténi provozni hygieny, jejich
dezinfekei,

¢) instalovdna takovym zptsobem, aby bylo umoz-
néno odpovidajici ¢isténi okolnich prostor.

(2) Pfedméty nesouvisejici s vykonem pracovni
¢innosti nelze na dobu delsi, neZ je nezbytné nutnd,
prechovdvat v prostordch uréenych k vyrobé potravin.

§6

Pozadavky na potraviny
uchovavané v potravinaiském provozu

(1) Provozovatel potravindiského podniku nesmi
piijimat z4dné suroviny ani slozky, pokud je o nich
zndmo nebo pokud by se dalo divodné ocekavat ze
jsou natolik znecistény skiidci, patogennimi mikroor-
ganismy nebo toxickymi, rozkladnyml nebo cizoro-
dymi ldtkami, Ze po bézném vytfidéni nebo po pti-
pravnych nebo zpracovatelskych procesech zustdvaji
stdle nevhodné k lidské spottebé.

(2) Suroviny a slozky musi byt skladovdny v po-
travindfském provozu za takovych podminek, které
zabraniuji jejich znecisténi a ohrozeni zdravotni nezd-
vadnostt potravmy

(3) Vsechny potraviny, se kterymi se manipuluje,
musi byt pfi skladovdni, prepravé, baleni nebo uvddén{
do obéhu chrinény proti jakémukoliv znedisténi, které
by mohlo zpusobit, Ze potravina bude nevhodni k lid-
ské spotiebé, bude zdravi $kodlivd nebo bude znedis-
téna zpﬁsobem ktery znemozni jeji konzumaci. Potra-
viny musi byt uloZeny a chrinény zpisobem, ktery
m1n1mahzu;e jakékoli riziko jejich znelisténi. Pro za-
jisténi kontroly vyskytu skudcu se postupuje podle
zvldstntho pravniho predpisu,'”) piipadné podle tech-

nické normy.

(4) Suroviny, slozky, me21produkty a hotové po-
traviny, které mohou podporovat rist patogenmch mi-
kroorganismt nebo tvorbu toxin®, musi byt udrzo-
viny pfi teplotich stanovenych zvldStnim pravnim

12y Z4lkon ¢&. 146/2002 Sb., o Stétni zemédélské a potravind¥ské inspekci a 0 zméné nékterych souvisejicich zdkont, ve znéni

zikona & 309/2002 Sb. a zikona &. 94/2004 Sb.

Zikon &. 552/1991 Sb., o stitni kontrole, ve znéni zikona & 166/1993 Sb., zikona ¢&. 148/1998 Sb., zdkona &. 132/2000 Sb.

a zdkona & 274/2003 Sb.

13y Zikon & 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zdkond, ve znéni zdkona & 254/2001
Sb., zdkona &. 274/2001 Sb., zikona ¢&. 13/2002 Sb., zikona &. 76/2002 Sb., zikona &. 86/2002 Sb., zikona & 120/2002 Sb.,

zikona ¢&. 309/2002 Sb., zdkona ¢&. 320/2002 Sb., zdkona &. 274/2003 Sb.,

zakona &. 356/2003 Sb. a zikona ¢&. 362/2003 Sb.

Vyhldska & 376/2000 Sb., kterou se stanovi pozadavky na pitnou vodu a rozsah a Cetnost jeji kontroly.

) Vyhl4ska & 38/2001 Sb., o hygienickych poZadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy, ve znéni

vyhldsky & 186/2003 Sb.

1%) Naptiklad vyhldska & 211/2004 Sb., o metodich zkousen a zptisobu odbéru a p¥ipravy kontrolnich vzorkd.
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predplsem ') a nejsou-li teploty stanoveny zvldStnim

prdvnim predpisem,'®) pfi teplotich, které zabraniuji

rustu patogennich mikroorganismt nebo tvorbé to-
xind. Chladici fetézec nesmi byt pferusen. Je-li ne-
zbytné se ptizpusobit praktickym podminkdm pti ma-
nipulaci s potravinami béhem jejich pfipravy, prepravy,
skladovdni nebo jinému uvddéni do obéhu a nedojde-li
tim k ohroZen{ nebo naruseni zdravotni nezdvadnosti
potraviny, mohou byt potraviny pouze po nezbytné
omezenou dobu mimo stanoveny teplotni rezim.

(5) Pokud maji byt potraviny uchovdviny pii
chladirenskych teplotéch musi byt po koneéném te-
pelném opracovini, nebo pokud nenf Zidny tepelny
proces pouZit, po koneéné pfipravé, co nejrychleji
zchlazeny na teplotu, kterd nevede k naruSeni zdra-
votni nezdvadnosti.

(6) Rozmrazovédni potravin musi byt provedeno
takovym zpusobem, ktery minimalizuje riziko ristu
patogennich mikroorganismt nebo vznik toxind v po-
travinich. Rozmrazovéani potraviny musi probihat pti
teplotdch, které nezpusobi vznik zdravotniho rizika.
V pfipadé, Ze pti rozmrazovdni vznikd odpadova teku-

tina, kterd muze pfedstavovat zdravotni riziko, musi

byt tato tekutina odpov1da fcim zptisobem odvedena.
Po rozmrazeni musi byt s potravinou nakldddno zpu-
sobem, ktery minimalizuje riziko rozvoje patogennich
mikroorganismﬁ nebo riziko vzniku toxind.

(7) Nebezpeéné nebo nepozwatelne latky nebo
potravmarske odpady uréené ke krmeni'’) musi byt
odpovidajicim zpisobem oznadeny a skladoviny v od-
délenych a zajisténych nddobich.

(8) Nebalené potraviny, které unikly z vyrobniho
zafizeni a pfi§1y do styku s povrchy V}?robm’ch pro-
storll, nesmi byt vriceny zpét do Vyroby, s vyjimkou
potravin, jejichz charakter to umoznuje a kdy je tento
postu 1% zapracovan do systému kritickych bodu ve vy-
robé.

§7
Pfeprava potravin

(1) Dopravni prostiedek, kontejner, cisterna,

skiffi nebo jind pfepravni nidoba (dile jen ,dopravni

prostiedek® ) pouZivany pro pfepravu potravin mus
byt udrzovdn v Cistoté¢ a v dobrém technickém stavu
a chrénit potravinu pfed znelisténim, a je-li to ne-
zbytné k zajisténi provozni hygieny, mus{ b}?t navrzen

a konstruovin tak, aby umozioval odpovidajict ¢istén{
nebo dezinfekei.

(2) Dopravni prostredek se nesmi pouzivat na
prepravu niceho Jll’lChO nez potraviny, pokud by to
mohlo zpisobit zneliténi potraviny.

(3) Potraviny bez obalu v tekutém stavu, zrnitém
stavu nebo v prasku se musi pfepravovat v dopravnim
prostfedku vyhrazeném pro pfepravu potravin. Tento
dopravni prostfedek se oznatf zfetelnym a nesmazatel-
nym zpusobem v Ceském jazyce tak, aby bylo zfejmé,
Ze je pouZivdn pro pfepravu potravin, nebo se oznadi
slovy ,Pouze pro potraviny®. V piipadé, Ze se potra-
viny pfepravuji do jiného clenského stitu Evropské
unie, oznali se dopravm prostiedek v jazyce tohoto
stdtu.

) Pokud je dopravm’ prostfedek pouZivdn k pfe-
pravé Cehokoli jiného nez potraviny nebo pokud se
rizné druhy potravm prepravuji soucasné, musi byt
potraviny, je-li to nezbytné k zajisténi provozni hy-
gieny, ﬁéinné oddéleny tak, aby byly chrdnény pfed
zneCiSténim.

(5) Pokud byl dopravm prostiedek pouzit pro
prepravu &ehokoli jiného nez potraviny nebo pro pre-
pravu riznych druhii potravin, musf byt mezi jednot-
livymi néklady provedeno déinné ¢isténi, aby se zabra-
nilo riziku znecisténi.

(6) Potraviny musi byt v dopravnim prostfedku
uloZeny a chrdnény tak, aby riziko jejich znelisténi
bylo sniZeno na minimum.

(7) Je-li to nezbytné k zajisténi provozni hygieny,
musi byt dopravni prostiedek pouZivany pro pfepravu
potravin schopny udrZovat potraviny pti VhOdnYCh te-
plotdch a, stanovi-li tak zvld$tn{ prdvni pfepis, °) vy-
baven tak, aby bylo umozZnéno sledovan{ a zdznam
téchto teplot.

§8

Potravinafské odpady

(1) Potravindiské a jiné odpady se nesméji shro-
mazdovat v prostordch, kde se nachdzeji potraviny,
s vyjimkou nevyhnutelnych pfipadt souvisejicich
s béZnym chodem potravindiského provozu. Odpad
muzZe byt skladovdn v potravindtském provozu pouze
po nezbytné nutnou dobu.

16y Naptiklad vyhldska & 77/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro mléko a mlééné vyrobky, mraZené krémy a jedlé tuky
a oleje, ve znéni vyhldsky ¢ 124/2004 Sb., vyhldska &. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro pfirodni sladidla, med,
cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, okolddu a ¢okolidové bonbony.

17y Zikon &. 91/1996 Sb., o krmivech, ve znéni zdkona & 244/2000 Sb., zdkona &. 147/2002 Sb., zikona &. 320/2002 Sb. a zikona

¢. 21/2004 Sb.

18) Naptiklad vyhldska & 326/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb., o potravinich
a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zédkont, pro zmrazené potraviny, ve znéni vyhldsky
¢. 44/2000 Sb. a vyhldsky & 160/2002 Sb., vyhldska ¢ 77/2003 Sb., ve znéni vyhlasky ¢&. 124/2004 Sb.
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(2) Potravindiské a jiné odpady se musi uklddat
do uzaviratelnych nddob, pokud provozovatel potravi-
nitského podniku neprokaze Statni zemédélské a po-
travindiské inspekci na zdkladé obecné uzndvaného
nebo védeckého pozndni vhodnost pouZiti jinych typt
nidob. Tyto nddoby musi mit vhodnou konstrukci
musi byt udrzovany v bezvadném stavu, a je-li to ne-
zbytné k zajisténi provozni hygieny, musi byt snadno
Cistitelné a deszlkovatelne.

(3) Musi byt ucinéna pfiméfend opatfeni pro od-
strafiovdni a skladovin{ potravmarskych a jinych od-
padu Ulozisté odpadtt musi byt oznageno a provozo-
vano tak, aby bylo mozné udrzovat ho v &istoté a za-
mezit pfistupu Skiddct a znelisténi potravin, pitné
vody, vyrobniho zafizeni nebo potravindtského pro-
vozu.

§ 9

Zisobovani vodou

(1) Potravinaisky provoz musi byt dostate¢né z3-
sobovén pitnou vodou.'?) Pitnd voda musi byt pouZita
vzdy, je-li nezbytné zajistit, aby nedoslo ke zneéisténi
potraviny.

v

(2) Pti pouZivani ledu, ktery pfichdzi do piimého
styku s potravinou nebo ktery muze byt pfiinou ja-
kéhokoliv znedisténi potraviny, musi byt tento led vy-
roben z pitné vody. Jeho vyroba, manipulace a sklado-
vani musi probihat za podminek, které zamez{ jeho
zneCisténi.

(3) Péra pouzivand v pfimém styku s potravinou
nesmi obsahovat zddnou ldtku, kterd pfedstavuje zdra-
votni riziko nebo miZe potravinu znedistit.

(4) Utitkovd voda pouZivand k vyrob€ pdry, chla-
zeni, pozdrni ochrané a jinym podobnym tcelim (§ 3
odst. 2 zdkona), které nesouviseji s potravinou, musi
byt vedena v oddélenych systémech, musi byt snadno
rozeznatelnd a nesmi mit zddné propojeni ani jakou-
koli moZnost zpétného toku do systémt pitné vody.

(5) Tam, kde jsou potraviny tepelné oSetfoviny
v neprodysné uzavienych nddobdch, musi byt zajiste-
no, aby voda pouzitd pro zahtdti kontejnerti nebo je-

jich chlazeni po zahf4ti nebyla zdrojem znelisténi po-
travin.

§ 10
Osobni hygiena

(1) Pfi styku s potravinami miZe byt zaméstnina
jen osoba zpusoblla k takové ¢innosti podle zvldstniho
pravniho predpisu.'”)

(2) Vsechny osoby pracujici v potravinéfském
provozu na mistech, kde se zacha21 s potravinami, mus{
dodrzovat zdsady osobni hygieny.”)

(3) Osoba, o které je zndmo nebo kterd je v pode-
zfeni, Ze trpi nemoci nebo je pfenaseCem nemoci, kterd
mulZe byt pfendSena potravinami, nebo je-li postiZena
napiiklad 1nf1kovanym1 oraném’mi koznimi infek-
cemi, viedy nebo prijmy,'”) nesmi pracovat na jakém-
koli useku, kde se zachazi s potravinami. To platl pro
jakékoli pracovni zafazeni, pfi jehoZ vykonu vznikd
moZnost prlmeho nebo neprlmeho znefiSténi potra-
viny patogennimi mikroorganismy.

§ 11

Hyglemcke pozadavky stanovené v § 3,4 a 6 se pii
Vyrobe vina a piva uplatni v poslednich fdzich vy-
roby,®) zejména ve sklepich uréenych pro zrini, skla-
dovéni a stdceni, jen v rozsahu nezbytném pro zajisténi
zdravotni nezdvadnosti vina nebo piva a v souladu
s kritickymi body, prlpadne pravidly sprdvné hygie-
nické praxe, stanovenymi podle zvldstntho privniho
predpisu.'®)

§ 12
ZruSovaci ustanoveni
ZruSuje se vyhlaska ¢. 451/2002 Sb., o podminkich

a pozadavcich na provozni a osobni hygienu pfi vy-
robé potravin, kromé potravin Zivo¢isného pavodu.

§ 13
Utinnost
Tato Vyhlaska nabyva déinnosti dnem vstupu

smlouvy o pfistoupen{ Ceslké republiky k Evropské

unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.

19y Zikon &. 258/2000 Sb., ve znéni pozdgjsich predpist.
2% § 50 vyhldsky & 137/2004 Sb.



