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VYHLASKA
ze dne 9. bfezna 2004,
kterou se méni vyhlaska ¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlééné vyrobky,

mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

Ministerstvo  zemédélstvi stanovi podle § 18
pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona ¢&. 110/1997 Sb., o po-
travindch a tabdkovych vyrobeich a o zméné a doplnem
nékterych souvisejicich zdkont, ve znéni zdkona ¢. 119/
/2000 Sb., zékona ¢. 306/2000 Sb zékona ¢. 146/2002
Sb. azakona ¢.274/2003 Sb., (dile en ,,zakon“) avsou-
ladu s pravem Evropskych spolecenstw ) pro mleko
a mlééné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

ClL 1

Vyhldska ¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi poza-
davky pro mléko a mlé¢né vyrobky, mrazené krémy
a jedlé tuky a oleje, se méni takto:

1. Pozndmka pod ¢arou ¢&. 1) znf:

»)) Smérnice Rady 83/417/EHS z 25. Cervence 1983 o sblizo-
vani pravnich predpist &lenskych stitt tykajicich se nékte-
rych druhd mléénych bilkovin (kaseint a kaseindt®) urde-
nych k lidské spottebé.

Smérnice Rady 92/46/EHS z 16. &ervna 1992 o hygienic-
kych predpisech pro produkci syrového mléka, tepelné
oSetfeného mléka a mlé¢nych vyrobku a jejich uvedeni na
trh.

Smérnice Rady 2001/114/ES z 20. prosince 2001 o nékte-
rych druzich zahusténého a suseného mléka uréeného k lid-
ské spottebé.

Smérnice Komise 96/3/ES z 26. ledna 1996, kterou se sta-
novi odchylka od nékterych ustanoveni smérnice 93/43/
/EHS o hygiené potravin, pokud jde o velkoobjemovou
pfepravu tekutych oleji a tukd po mofi, ve znéni smérnice
Komise 2000/4/ES.“.

2. Oddil 1 veetné pozndmek pod ¢arou ¢. 1a), 1b),
2), 3), 4), 4a), 5), 6), 7), 8), 8a) a 8b) znf:

,ODDIL 1
MLEKO A MLECNE VYROBKY

§ 1

(1) Pokud tato Vyhlaska pouzivd pojmy selské ne-
standardizované mleko, ) standardizované mleko, )|
mlecny vyrobek,'?) slozeny mlecny Vyrobek b) obsah
tuku,') obsah bilkovin,'®) rozumi se tim tyto pojmy,
jak jsou vymezeny bezprostredne zdvaznym pied-
plsem Evropskych spolecenstv1 (ddle jen ,ptedpis
Evropskych spolecenstvi®).

(2) Pro ucely této vyhldsky se déle rozumi
a) mlékem — mléko podle piedpisu Evropskych spo-

b)

d)

e)

f)

g)

k)

)

leCenstvi'?®) spln chf pozadavky zvlStnich prdv-
nich ptedpist®)’ ) a_osetfené podle zvldstnich
pravnich predpist,?)’?)

smetanou — tekuty mléény Vyrobek oSetfeny podle
zvldstnich pravnich piedpisu®)’?) s obsahem tuku
nejméné 10 % hmotnostnich ve formé emulze
(mlééného tuku v plazmé) ziskany fyzikdln{ sepa-
raci z mléka,

kysanym mléénym vyrobkem — mlé¢ny vyrobek
ziskany kysinim mléka, smetany, podmdsli nebo
jejich smési za pouziti mikroorganismt uvede-
nych v pfiloze ¢. 2 tabulce 4, tepelné neoSetfeny
po kysacim procesu,

jogurtem — kysany mléény vyrobek ziskany kysd-
nim mléka, smetany, podmasli nebo jejich smési
pomoci mikroorganismi uvedenych v pfiloze ¢. 2
tabulce 4,

zahu$ténym mlékem nebo zahusténou smetanou —
mléény vyrobek, slazeny nebo neslazeny, ziskany
Cisteénym odpafenim vody ze smetany nebo
z mléka plnotu¢ného, odtuénéného nebo cdstecné
odtuénéného nebo z jejich smési, ke kterym mo-
hou byt pfiddny smetana nebo susené mléko nebo
oboji, pfiemz ptidavek suSeného mléka nesmi
v konecném vyrobku pfesahovat 25 % obsahu
celkové susiny,

suSenym mlékem nebo suSenou smetanou -
mléény vyrobek v prasku ziskany suSenim mléka
plnotu¢ného, odtuénéného nebo &istedné odtud-
néného nebo smetany nebo jejich smési, s obsahem
vody nejvySe 5 % hmotnostnich,

syrem — mléény vyrobek vyrobeny vysriZenim
mlééné bilkoviny z mléka pisobenim syfidla nebo
jinych vhodnych koagulaénich &inidel, prokysd-
nim a oddélenim podilu syrovitky,

erstvym syrem — nezrajici syr tepelné neoSetfeny
po prokysan,

tvarohem — nezrajici syr ziskany kyselym srdZe-
nim, které pfevlid4 nad sriZenim pomocf sytidla,
zrajicim syrem — sy, u kterého po prokysdni do-
slo k dalsim biochemickym a fyzikdlnim proce-
sim,

tavenym syrem — syt, ktery byl tepelné upraven za
ptidavku tavicich soli,

mislem — mléény vyrobek obsahujici vyhradné
mlé¢ny tuk ve formé emulze vody a tuku,
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m) Cerstvym mdslem — mdslo do 20 dnti od data vy-
roby,

n) stolnim mdslem — mdslo skladované nejdéle 24 mé-
sici od data vyroby pfi teplotdich minus 18 °C
a niz§ich,

0) mdselnym koncentritem — mlé¢ny vyrobek s cel-
kovym obsahem mlé¢ného tuku vy$sim nez 90 %
hmotnostnich ziskany z mléka, smetany nebo
masla,

p) midselnym tukem — bezvody mléény tuk ziskany
z mléka, smetany nebo mdsla obsahujici vice nez
99,3 % hmotnostnich mléé¢ného tuku,

q) pomazinkovym mdslem — mlé¢ny vyrobek ze za-
kysané smetany, obohacené suSenym mlékem
nebo suSenym podmdslim, obsahujici nejméné
31 % hmotnostnich mlé¢ného tuku a nejméné
42 % hmotnostnich susiny,

r) mislem s pfidavkem alkoholu — sloZeny mléény
vyrobek vyrobeny z mdsla, cukru a alkoholického
ndpoje,

s) mléénym bilkovinnym vyrobkem - suseny
mléény vyrobek ziskany oddélenim bilkovin
z mléka nebo syrovdtky,

t) kaseinem potravindfskym — zdkladni bilkovinnd
slozka mléka nerozpustnd ve vodé ziskand z od-
tuénéného mléka srazenim za pouziti technologic-
kych pomocnych ldtek, promytd a vysuSend, aniz

by byla dotlena moznost predchoziho pouzitf
procesti iontové vymény nebo zahusténi, spliujici

pozadavky uvedené v pfiloze ¢&. 2 tabulce &. 14,

u) kaseindtem potravindfskym — suSeny mlécny bil-
kovinny vyrobek ziskany neutralizaci kyselého

kaseinu ¢inidly potravindfské Eistoty a spliujici

pozadavky uvedené v ptiloze €. 2 tabulce 15,

v) podmdslim — mléény vyrobek vznikajici jako ve-
dlejsi produkt pfi vyrobé masla,

w) syrovitkou — mléény vyrobek vznikajici jako ve-
dlejsi produkt pfi vyrobé syrh, vletné tvarohl
a kaseindg,

x) syrovatkovym syrem — mléény vyrobek ziskany
vysrdZenim syrovatky nebo smési syrovdtky s mleé-
kem,

y) tepelnym oSetfenim — technologlcky proces podle
zvldstniho pravniho predpisu,’) pii kterém se pou-
zitim rozdilnych kombinaci teploty a doby piiso-
benf tepelného zdhtevu, jez vykazu]l rovnocenny
ucéinek, omezuje pocet neziddoucich mikroorga-
nismu a zajistuje zdravotni nezdvadnost a prodlou-
zeni trvanlivosti mléka a kone¢ného mlééného vy-

robku,

z) termizaci — tepelné oSetfeni mléka, odpovidajici

ucinku pfi zahtdti na teplotu 57 °C az 68 °C po
dobu nejméné 15 sekund, a mléénych vyrobki po
ukonéeni kysactho procesu a pfed balenim k potla-

eni nebo zastavent aktivity pfitomné mlé¢né mi-

krofléry az do teploty 80 °C,

aa) pasteraci — tepelné osetfeni mléka a mlé¢nych vy-
robka zahfitim mléka na teplotu nejméné 71,7 °C
po dobu nejméné 15 sekund nebo jinou kombinact
Casu a teploty za uelem dosaZeni rovnocenného
déinku,

bb) vysokou pasteraci — tepelné oSetfeni mléka a mléc-

nych vyrobka zahfitim mléka na teplotu nejméné

85 °C s negativnim vysledkem peroxiddzového

a fosfatizového testu,

cc) vysokotepelnym oSetfenim (UHT) — tepelné oSe-
treni mléka a mléénych vyrobku kritkodobym za-
hfdtim nepferusovaného proudu mléka na vyso-
kou teplotu, odpovidajici d¢inku zahfiti na tep-
lotu nejméné 135 °C po dobu nejméné 1 sekundy,
s ndslednym aseptickym balenim do neprusvit-
nych obalii tak, aby chemické, fyzikdlni a smys-
lové zmény byly sniZeny na minimum,

dd) sterilaci mléka a mléénych vyrobkd — tepelné oSe-
treni mléka a mléénych vyrobka jejich nepfimym
ohfevem v hermeticky uzavienych obalech na tep-
lotu nad 100 °C po dobu zajistujici splnéni poza-
davku na mlkroblologlckou nezdvadnost podle
zvldstntho pravniho predpisu’) bez porusent uzd-

véru.

§2
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V piiloze ¢. 1 je uvedeno ¢lenéni mléka a mlé¢nych
vyrobku na druhy, skupiny a podskupiny.

§3

Oznadovani obala

(1) Kromé pozadavku uvedenych v zdkoné,
zvldstnim pravnim predpise?) a predpisech Evropskych
spoleéenstvi*®) jsou dalsi pozadavky na oznalovani sta-
noveny v odstavcich 2 az 43.

(2) Mléko a smetana se ozna&{
a) ndzvem druhu a skupiny,

b) ndzvem podskupiny podle obsahu tuku, ktery je
pro jednotlivé vyrobk <y  stanoven predplsem
Evropskych spoleCenstvi'*) nebo v pfiloze ¢. 2 ta-
bulce 2,

c) obsahem tuku, pficemz u selského nestandardizo-
vaného mléka se oznadenf tuku uvede slovy ,nej-
z. v
méné“.

(3) Tekuté mléko kravské nebo tekuti smetana
z kravského mléka se oznaéi pouze jako mléko nebo
smetana.

(4) U tekutého mléka a tekuté smetany se oznali
zpusob tepelneho oSetfeni podle zvlastniho prévniho
predpisu.’)
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(5) Nédzvem ,trvanlivé mléko“ nebo ,trvanlivd
smetana“ se oznaéi pouze tekuté mléko nebo tekutd
smetana, u kterych bylo dosazeno prodlouzeni doby
trvanlivosti tepelnym oSetfenim v souladu s §1
pism. cc) a dd) a u nichZ nedoslo k chemick}?m, fyzi-
kilnim a smyslovym zméndm a které splnuji mikrobio-
logické pozadavky zvldstniho pravniho predplsu ) po
provedeni termostatické zkousky vzorku v uzavieném
obalu provedené pii teploté 30 °C
ne(g)o, v pripadé potfeby, pii teploté 55 °C po dobu
7 dna.

(6) Zahustény mléény vyrobek se u ndzvu vy-
robku o0znali obsahem tukuprosté susiny v procentech
hmotnostnich podle ptilohy ¢&. 2 tabulky 5.

(7) Zahustény mléény vyrobek, s vyjimkou za-
husténého mléka odtuénéného slazeného 1 neslazeného,
se u ndzvu vyrobku oznaé{ obsahem tuku v procentech
hmotnostnich podle piilohy ¢&. 2 tabulky 5.

(8) Suseny mléény vyrobek, s vyjimkou suSeného
odtuénéného mléka, se u nizvu vyrobku oznadi obsa-
hem tuku v procentech hmotnostnich podle pfilohy ¢. 2
tabulky 6.

(9) U suSeného mléka a suené smetany v baleni

uréeném pro koneéného spotiebitele se uvede doporu-
Ceny zpusob fedéni nebo zpusob uvedeni do puvod-
niho stavu, véetné didaje o obsahu tuku v procentech
hmotnostnich v takto upraveném vyrobku.

(10) Je-li zahustény mléény vyrobek, sufeny
mlecny vyrobek a tekutd smetana o hmotnosu mens{
nez 20 g zabalen ve skupinovém obalu,”) mohou byt
udaje o oznaden{ uvedeny pouze na skupmovem obalu,
s vyjimkou uvedeni ndzvu druhu vyrobku.

(11) U suseného mlécného Vyrobku s vyjimkou
vyrobku uréeného pro zvlastni vyZivu, %) se na obalu
ureném pro konecného spottebitele uvede oznalent
»neni uréeno pro vyzivu kojenctt do 12 mésica“.

(12) Mléény vyrobek, ktery byl vyroben z tepelné

neosetfeného mléka nebo mléka osetfeného termizaci

a ktery nebyl béhem vyrobntho procesu podroben te-
pelnému oSetfeni, se oznad{ slovy ,vyrobeno ze syro-
vého mléka* nebo »vyrobeno z termizovaného mléka“.

(13) U mlé¢ného vyrobku, ktery prosel na konci
vyrobniho procesu tepelnym ofetfenim, se uvede po-
vaha tepelneho oSetteni podle zvlgstntho pravniho
predpisu.’)

(14) Kysany mléény vyrobek se oznaéf

a) nizvem druhu nebo skupiny podle pozadavkl
uvedenych v ptiloze ¢. 2 tabulkdch 3 a 4,

b) obsahem tuku,
c) pouzitou ochucujici slozkou,

d) jako slazeny, pokud je ptiddno ptirodni sladidlo”)
nebo sladidlo.?)

po dobu 15 dni

(15) Mléény vyrobek tepelné osetieny po kysa-
cim procesu a mléény vyrobek obohaceny pfidavkem
mikroorganismi podle pfilohy ¢. 2 tabulky 4 se oznaé{

a) nizvem druhu,

b) obsahem tuku,

¢) pouzitou ochucuji fef slozkou podle zvlistntho
pravniho predplsu B

(16) Mlékdrenské maslo se oznadf podle piedpisu
Evropského spolecenstvi.®?)

(17) Jako jednoslozkovy vyrobek lze oznadit mlé-
kdrenské mdslo, pfi jehoZ vyrobé byly pouZity pouze
sladkd nebo zakysand smetana a mléénd kultura.

(18) U spotftebitelsky baleného stolntho misla je
datum pouzitelnosti 20 dnti od data vyskladnéni z mra-
zirenského skladu. Datum vyroby oznadi na obal
uréeny pro spottebitele vyrobce, datum vyskladnéni
z mrazirenského skladu oznadi na vnéjsi obal distribu-
tor a datum pouZitelnosti oznali prodejce.

(19) Pomazdnkové mislo se oznadi

a) obsahem tuku,
b) obsahem susiny,
c) pouzitou ochucujici slozkou.

(20) Tvaroh se oznad&i

a) ndzvem druhu, skupiny nebo podskupiny podle
pozadavki uvedenych v pfiloze &. 2 tabulce 11,

b) obsahem tuku nebo tuku v susing,
c) obsahem susiny,
d) pouzitou ochucuyjici slozkou.
(21) Jako jednoslozkovy vyrobek lze tvaroh

oznatit, pokud surovinami jsou pouze mléko, mlécné
kultury, syfidlo a chlorid vapenaty.

(22) Jako ,smetanovy krém z vysokotuéné sme-
tany“ se oznaéi vyrobek z vysokotu¢né smetany bez
pridavku cukru. Dile se tento vyrobek oznali obsahem
tuku a obsahem susiny v procentech hmotnostnich.

(23) Jako ,smetanovy krém“ se oznali vyrobek
z tvarohu, mléka nebo smetany, s pfidavkem cukru
a's obsahem nejméné 30 % hmotnostnich tuku v susiné.
Dile se tento vyrobek oznali obsahem tuku a obsahem
suSiny v procentech hmotnostnich.
(24) Syr se oznadi
a) ndzvem druhu; taveny syr, taveny syrovy vyrobek
a syrovatkovy syr rovnéz ndzvem skupiny,
b) u skupiny pfirodnich syrt lze syr oznadit nizvem
podskupiny, pokud spliiuje pozadavky stanovené
v piiloze &. 2 tabulkdch 9, 10 a 12,

c) obsahem tuku nebo tuku v susing,

d) obsahem susiny,

e) pouzitou ochucujici slozkou,

f) upozornénim ,vyrobeno z nepasterovaného mlé-
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ka“, pokud byl tento vyrobek Vgroben v souladu
se zvldStnimi prdvnimi predpisy,”)

g) jako ,taveny syrovy vyrobek®, pokud taveny syr
obsahuje vice nez 5 % laktdzy.

(25) Jako ,nizkotuény“ lze oznalit taveny syr
s obsahem tuku v susiné nejvyse 30 % hmotnostnich.
Jako vysokotu¢ny lze oznalit taveny syr s obsahem
tuku v susiné nejméné 60 % hmotnostnich.

(26) Jako jednoslozkovy vyrobek lze syr oznacit,
pokud surovinou je pouze mléko, syrafské kultury,
syfidlo a chlorid vdpenaty a prlsadou jedld sul do
2,5 % hmotnostnich.

(27) Bilkovinny mléény vyrobek se oznadi ni-
zvem druhu nebo skupiny a ddle pak podskupiny po-
dle pozadavkl uvedenych v piiloze ¢. 2 tabulce 14.

(28) Bilkovinny mléeny vyrobek uvidény na trh
jako smés se oznadi slovem »smés . . . “ podle zvlast-
nfho pravniho predpisu.*)

(29) Mlécénd bilkovina ze syrovatky a smési kasei-
ndtl se oznali obsahem bilkovin v procentech hmot-
nostnich.

(30) U kaseindtu potravindtského se uvede speci-
fikace podle kationtu. V pfipadé smési lze tento tdaj
uvést pouze v pruvodni dokumentaci vyrobku.

(31) Jako ,Cerstvé“ lze oznadit tekuté mléko nebo
tekutou smetanu, které byly tepelné oSetieny pasteraci
nebo vysokou pasteraci, médslo do 20 dnti od data vy-
roby a nezrajici syr, ktery nebyl po prokysdn{ tepelné
osetfen.

(32) Datem pouZzitelnosti se oznad{

a) tekuté mléko a tekutd smetana, které byly tepelné
oSetfeny postupem podle § 1 pism. aa), bb), cc)
a dd) a v souladu se zvld$tnim prévnim predpi-
sem,”) pokud nejsou oznaeny podle odstavce 33,

b) kysany mléény vyrobek,

¢) mléény vyrobek tepelné osetfeny po kysacim pro-
cesu,

d) mlé¢ny vyrobek obohaceny pfidavkem mikroor-
ganismu podle pfilohy ¢. 2 tabulky 4,

e) Cerstvé mislo,

f) tvaroh,

g) Cerstvy nezrajici syr.

(33) Tekuté mléko a tekutd smetana, které byly
tepelné oletfeny postupem podle § 1 pism. cc) a dd)
a v souladu se zvld§tnim pravnim predplsem ) lze na-
misto oznaceni podle odstavce 32 oznalit minimdlni
dobou trvanlivosti.

(34) Mléko a mléény vyrobek se dile oznadi podle
ndzvu hospoddiského zvitete. U mléka a mlé¢ného vy-
robku z kravského mléka nemusi byt druh hospodai-
ského zvitete uvddén. Pokud je mléko nebo mléény

vyrobek vyroben z vice druhti mléka hospoddiskych
zvitat, oznad{ se mléko ndzvem hospoditského zvitete,
od kterého pochdzi vice nez 50 % hmotnostnich mlé-
ka. Ostatni druhy mléka ve vyrobku se oznadi u ndzvu
slovy s pfidavkem® s doplnénim druhu hospoddiské-
ho zvitete, pokud jejich podil ve vyrobku ¢inf vice nez
10 % hmotnostnich.

(35) Oznaleni ,mlécny ndpoj“ lze pouZit u teku-
tého mlé¢ného vyrobku obsahujictho vice nez 50 %
hmotnostnich mléka nebo syrovitky. U ochuceného
tekutého mlééného vyrobku se u ndzvu vyrobku uvede
druh ochucujici slozky.

(36) Oznalenim ,,mlé¢ny“ lze oznadit mlecny Vy—
robek, v némZ mléko nebo mléény vyrobek tvoii nej-
méné 50 % hmotnostnich tohoto vyrobku.

(37) Oznalenim ,syrovy“ lze oznalit vyrobek,
v némz syr tvoii nejméné 50 % hmotnostnich tohoto
vyrobku.

(38) Pro viceslozkovy vyrobek ze syrt lze pouzit
oznalen{ ,syrovy dort®, ,syrovy dezert“, ,syrovi ro-
ldda“, ,salimovy taveny syr®.

(39) Jako ,jogurtovy“ lze oznalit vyrobek,
v némz jogurt tvoii nejméné 50 % hmotnostnich to-
hoto vyrobku.

(40) U vyrobkd druhd koncentrity mlééného
tuku a pomazdnkové mdslo, do kterych byla pfiddna
jedld sal, se jeji obsah uvede v procentech hmotnost-
nich.

(41) U vyrobkd druhd koncentrity mlééného
tuku a pomazdnkové méslo se obsah tuku uvadi na celd
procenta hmotnostn.

(42) Pfipustné zdporné hmotnostni a objemové
odchylky baleni mléka a mléénych vyrobku jsou uve-
deny v pfiloze &. 3.

(43) Pfipustnd odchylka u suSiny zrajicich syrt
¢ini minus 1 % hmotnostni od hodnot uvedenych na
obalu. Vy$§{ obsah suSiny u syrG a tvarohu neni na
zévadu. Ptipustné technologické tolerance tuku v su-
$§iné u piirodnich syrti musi byt nizs{ nez plus 5 %
hmotnostnich, u tavenych syrti a tvaroht mohou do-
sahovat nejvyse plus 4 % hmotnostni od ddaje uvede-
ného na obalu. Zdporné technologické tolerance se ne-
pripousti.

§ 4

Pozadavky na jakost

(1) Jednotlivé skupiny mléénych vyrobkt a druhy
mikroorganizmd mlééného kysdni pro vyrobu kysa-
nych mléénych vyrobka musi spliiovat fyzikdlni, che-
mické a mikrobiologické pozadavky uvedené v predpi-
sech Evropskych spoleCenstvi®) a v piiloze & 2. Fyzi-
kdln{, chemické a mikrobiologické pozadavky se tykaji
zékladnich druhi vyrobkd bez ochucujicich piisad.
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(2) Jako zdroj sacharézy pro zahus$téné mlécné
vyrobky slazené se smi pouzit pouze cukr extra bﬂ}?,
cukr bily nebo cukr polobily podle zvld§tntho prdv-
ntho predpisu.”)

(3) P¥i vyrobé zahusténych mléénych vyrobku
slazenych se povoluje pfidavek laktézy v mnozZstvi nej-
vy$e 0,03 % hmotnostnich z celkové hmotnosti vy-

robku.

(4) Pfidavek sacharézy u zahusténych mléénych
vyrobku slazenych musi odpovidat hodnoté cukerného
poméru 60,5 az 64,5 daného ndsledujicim vzorcem:

% sacharézy x 100
cukerny pomér =

% sacharézy + % vody

(5) Trvanlivosti u zahusténych mléénych vyrobkd
neslazenych lze dosdhnout pouze te ;)elnym oSetfenim
podle zvldstniho prévniho predpisu.’)

(6) Trvanlivosti u zahu$ténych mléénych vyrobkt
slazenych lze dosdhnout pouze ptidavkem sacharézy
v souladu s odstavcem 2.

(7) Trvanlivosti u suSenych mléénych vyrobka Ize
dosihnout pouze procesem suSeni podle zvldstniho
pravniho pfedpisu.”)

(8) U zahusténych mléénych vyrobki a susenych
mléénych vyrobka se povoluje pfidavek potravmch
dopliké podle zvldstniho pravniho predpisu.®)

(9) Ochucené kysané mlé¢né vyrobky mohou ob-
sahovat nejvyse 30 % hmotnostnich ochucujici slozky.

(10) Mlécny bﬂkovmny Vyrobek mus{ byt vyro-
ben ze suroviny tepelne oSetfené podle zvldstniho
pravniho predpisu.’)

(11) Ptivyrobé kaseinu potravindfského kyselého
lze pouzit pouze kyselinu mléénou, kyselinu chloro-
vodikovou, kyselinu sirovou, kyselinu citrénovou, ky-
selinu octovou, kyselinu orthofosfore¢nou, syrovitku

nebo mikroorganismy pouZivané pii mlééném kysini

jako technologické pomocné litky a bakteridlni kul-
tury, pokud spliiuji pozadavky zvldStntho prdvniho
predpisu.®)

(12) Pti vyrobé kaseinu potravindfského sladkého
lze pouzit pouze syfidlo nebo ostatni enzymy koagu-
lujici mléko jako technologické pomocné litky a bak-
terlalm kultury pokud spliuji pozadavky zvlistniho
pravniho predpisu.®)

(13) Pfi vyrobé kaseindtu potravindtského Ize
pouzit pouze hydroxidy, uhli¢itany, fosfore¢nany nebo
citronany sodné, draselné, vipenaté, amonné nebo ho-
fe¢naté jako neutraliza¢ni a tlumivé ¢inidlo, pokud spl-
fuj{ pozadavky zvldstntho prdvniho predplsu )

§5
Uvadéni do obéhu

(1) Mléko, smetana a mlécné vyrobky oSetfené
podle § 1 pism. cc) a dd), zahu$téné mléko, susené
mléko, bilkovinné mlééné vyrobky se skladuji, prepra-
vuji a uvddéji do obéhu pti teploté do 24 °C.

(2) Vsechny ostatni mlééné Vyrobky se skladuji,
prepravuji a uvadéji do obéhu pfi teploté od 4 °C do

8 °C.

(3) SuSené mlééné vyrobky se skladuji pfi rela-

tivni vlhkosti vzduchu do 70 %.

13) Natizeni Rady (ES) &. 2527/97 z 18. prosince 1997, kterym
se stanovi dopliiujici pravidla spole¢né organizace trhu
s mlékem a mléénymi vyrobky pro konzumni mléko.

Naftizeni Rady (EHS) ¢. 1898/87 z 2. Cervence 1987 o ochra-
né oznadeni pouzivanych pfi uvddéni mléka a mléénych
vyrobki na trh, ve znén{ natizeni Komise (EHS) &. 222/88.

1b

~

N
~

Zikon &. 166/1999 Sb., o veterindrni péli a o zméné a do-
plnéni nékterych souvisejicich zdkont (veterindrni zdkon),
ve znéni zdkona & 29/2000 Sb., zikona &. 154/2000 Sb.,
zikona ¢&. 102/2001 Sb., zikona & 76/2002 Sb., zikona
& 120/2002 Sb., zdkona & 309/2002 Sb., zikona &. 320/
/2002 Sb. a zdkona &. 131/2003 Sb.

%) Vyhldska & 203/2003 Sb., o veterindrnich poZadavcich na
mléko a mlée¢né vyrobky.

*) Vyhldska & 324/1997 Sb., o zptisobu oznafovini potravin
a tabdkovych vyrobkl, o pfipustné odchylce od udaju
o mnozstvi vyrobku oznaleného symbolem ,e“, ve znéni
vyhldsky & 24/2001 Sb. a vyhlasky & 259/2003 Sb.

Nafizeni Rady (EHS) ¢. 1898/87.

Naftizeni Rady (ES) & 2597/97.

Nafizeni Rady (ES) ¢. 2991/94 z 5. prosince 1994, kterym se
stanovuji normy pro roztiratelné tuky, ve znéni nafizen{
Komise (ES) & 577/1997.

Nafizeni Komise (ES) &. 577/1997 z 1. dubna 1997, kterym
se stanovuji nékterd provddéci pravidla k nafizeni Rady
(ES) &.2991/94, kterym se stanovuji normy pro roztiratelné
tuky, a natizeni Rady (EHS) ¢&. 1898/87 o ochrané oznaden{
pouzivanych pfi uvddéni mléka a mléénych vyrobku na trh.
%) Zikon ¢&. 477/2001 Sb., o obalech a 0 zméné nékterych zd-
kont (zdkon o obalech), ve znéni zdkona ¢. 274/2003 Sb.

©) Vyhlaska & 54/2004 Sb., o potravindch uréenych pro zvldst-
ni vyZivu a o zpusobu jejich pouziti.

4a

~

7) Vyhliska ¢. 76/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro
pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prdsek a smési
kakaa s cukrem, ¢okolddu a Cokolddové bonbony.

8) Vyhldska & 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické poZa-
davky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druhd potra-
vin a potravinovych surovin, podminky pouZiti litek pfi-
datnych, pomocnych a potravnich dopliikdi, ve znéni vy-
hldsky &. 233/2002 Sb.

83) Naftizeni Rady (ES) & 2991/94.
Natizeni Komise (ES) ¢. 577/97.

85) Nafizeni Rady (ES) & 2597/97.
Nafizeni Rady (ES) & 2991/94.
Natizeni Komise (ES) ¢. 577/97..
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3. V § 11 pism. ¢) se odkaz na poznimku pod
Carou &. 3) zruSuje.

4. V § 11 pismena g) az j) véetné poznimky pod
arou €. 12) zngji:

»g) roztiratelnym tukem — jedly tuk, nebo smés ztu-
zenych nebo pfeesterifikovan}?ch tukt, nebo
kombinaci téchto procest, spliujici pozadavk
stanovené predpisem Evropskych spolecenstvi,'?)

h) smésnym roztiratelnym tukem - edly tuk podle
predpisu Evropskych spolecenstv1 12)

1) tekutym emulgovanym tukem - jedly tuk, nebo
smés ztuZzenych nebo pfeesterifikovanych tukda,
nebo smés ztuzenych a pfeesterifikovanych tukd,
s jedlymi oleji a tuky, ve formé emulze vody
a tuku, s obsahem 10 % aZ 90 % hmotnostnich
tuku, ktery je pfi teploté 20 °C tekuty,

j) koncentrovanym tukem - tuk, jehoZ celkovy ob-

sah tuku je vy$3i nez 90 % hmotnostnich a nizs{

nez 99,5 % hmotnostnich,

12y Nafizeni Rady (ES) & 2991/94.<.

5. § 13 véetné poznimek pod Carou &. 13) a 14)
znf:

,§ 13

(1) PoZadavky na jakost a oznacovdni jedlych
tukl a oleju jsou upraveny ptedpisy Evropskych spo-
leGenstvi.!?)

(2) Jedly tuk a jedly olej se o0znalf nizvem druhu,
skupiny a podskupiny podle ptilohy ¢&. 7 tabulky 1. To
neplati pro roztiratelné tuky a smésné roztiratelné
tuky, které se oznali podle predpisu Evropskych spo-
lecenstvi.'?)

(3) Jedly tuk nebo jedly olej vyrobeny z geneticky
modifikované suroviny nebo surovin se oznali podle
predpist Evropskych spoledenstvi.'*)

(4) Jako ,veptové sidlo“ se oznali vepfovy tuk
ziskany Skvafenim pouze syrového veprového sidla
hibetntho a plstntho, pfi¢emz musi spliiovat hodnoty
uvedené v piiloze ¢ 11 tabulce 1.

%3

(5) Jako ,,V};bérOV}; hovézi 1ty
1gj ziskany tavenim pouze syrového hovéziho loje led-
Vlnoveho, osrdecm’koveho, obzaludkového a stfevniho
pii nizké teploté, pfi¢emz musi spliiovat hodnoty uve-
dené v pfiloze & 11 tabulce 2.

(6) Ptipustné zdporné hmotnostni a objemové od-
chylky balen{ jedlych tuku a oleju jsou uvedeny v pfi-
loze ¢. 12 tabulce 1.

13) Nafizeni Rady (ES) & 2991/94.
Nafizeni Komise (ES) ¢. 1019/2002 z 13. Cervna 2002 o ob-
chodnich normich pro olivovy olej, ve znéni naiizeni Ko-
mise (ES) ¢. 1964/2002 a natizeni Komise (ES) ¢. 1176/2003.

se ozna¢i hovézi

Nafiizeni Komise (EHS) & 2568/91 z 11. ervence 1991
o charakteristikich olivového oleje a olivového oleje z po-
krutin a o pfislusnych metodich analyzy, ve znéni nafizen{
Komise (EHS) &. 3682/1991, nafizeni Komise (EHS)
&.1429/92, natizeni Komise (EHS) ¢&. 1683/92, nafizeni Ko-
mise (EHS) ¢. 3288/92, nafizeni Komise (ES) ¢. 183/93,
natizeni Komise (ES) ¢. 177/94, nafizeni Komlse (ES)
&. 656/95, natizeni Komise (ES) &. 2527/95, natizeni Komise
(ES) ¢. 2472/97, nafizeni Komise (ES) ¢. 282/98, nafizen{
Komise (ES) & 2248/98, natizeni Komise (ES) ¢. 379/99,
nafizeni Komise (ES) & 2042/2001, nafizeni Komise (ES)
¢. 796/2002 a natizeni Komise (ES) ¢. 1989/2003.

') Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1829/2003
z 22. z4¥{ 2003 o geneticky modifikovanych potravinich
a krmivech.
Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1830/2003
z 22. z4F{ 2003, které se tykd sledovatelnosti a oznalovan{
geneticky modifikovanych organismt a sledovatelnosti po-
travindiskych vyrobkd a krmiv vyrobenych z geneticky
modifikovanych organismi, a kterym se méni smérnice
(ES) & 2001/18..

6. § 14 se zrusuje.

7. V § 15 odstavec 4 v&etné pozndmky pod arou
¢. 15) zni:

»(4) Olivovy olej se uvadl do obéhu podle pied-
pistt Evropskych spolecenstvi.'”)

%) Natizeni Rady (EHS) ¢&. 136/66 z 22. zifi 1966 o zfizeni
spoledné organizace trhu s oleji a tuky, ve znéni nafizen{
Rady (EHS) ¢&. 2146/68, nafizeni Rady (EHS) &. 1253/70,
natizeni Rady (EHS) & 2554/70, nafizeni Rady (EHS)
&. 2727/71, natizeni Rady (EHS) & 1547/72, nafizeni Rady
(EHS) &. 1707/73, natizeni Rady (EHS) &. 2560/77, nafizen{
Rady (EHS) ¢&. 1419/78, nafizeni Rady (EHS) &. 1562/78,
natizeni Rady (EHS) & 590/79, nafizeni Rady (EHS)
¢. 1585/80, nafizeni Rady (EHS) &. 1917/80, nafizeni Rady
(EHS) &. 3454/80, natizeni Rady (EHS) ¢. 1413/82, nafizen{
Rady (EHS) & 1097/84, nafizeni Rady (EHS) & 1101/84,
nafizeni Rady (EHS) & 1556/84, nafizeni Rady (EHS)
¢. 2260/84, natizeni Rady (EHS) & 231/85, nafizeni Rady
(EHS) &. 3768/85, natizeni Rady (EHS) &. 1454/86, nafizen{
Rady (EHS) ¢&. 1915/87, natfizeni Komise (EHS) ¢&. 3994/87,
natizeni Rady (EHS) & 1098/88, nafizeni Rady (EHS)
¢. 2210/88, natizeni Rady (EHS) & 1225/89, nafizeni Rady
(EHS) &. 2902/89, natizeni Rady (EHS) &. 3499/90, naiizen{
Rady (EHS) ¢. 3577/90, natizeni (EHS) &. 1720/91, nafizen{
Rady (EHS) ¢&. 356/92, natizeni Rady (EHS) & 2046/92,
nafizeni Rady (ES) & 3179/93, nafizeni Rady (ES) & 3290/
/94, nafizeni Rady (ES) &. 1581/96, natizeni Rady (ES)
¢. 1638/98, natizeni Rady (ES) & 2702/1999, nafizeni Rady
(ES) &. 2826/2000 a nafizeni Rady (ES) ¢&. 1513/2001.
Naftizeni Komise (ES) ¢. 1019/2002, ve znéni nafizeni Ko-
mise (ES) . 1964/2002 a nafizeni Komise (ES) & 1176/
/2003.¢

8. V § 15 se odstavec 5 zruSuje.

9. Za § 15 se vklddd novy § 15a, ktery vetné nad-
pisu a pozndmky pod ¢arou ¢&. 15a) zni:
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»S 15a
Velkoobjemova preprava tuki a oleju po mofti

(1) Na ndmoftnich plavidlech miZe byt velkoob-
jemovd preprava tekutych oleja a tukd urlenych pro
prebaleni do obald urcenych pro spotiebitele nebo
jako surovina pro dals{ zpracovani provadena v ni-
dr21ch které nejsou vyluéné urleny pro piepravu po-
travin, jestlize:

a) olej nebo tuk je pfepravovin v nddrzi z nerezavé-
jici oceli nebo nddrZi potaZzené epoxidovou pry-
skyric1 nebo jeji technickou obdobou a ndklad
prepravovany bezprostiedné pred timto ndkladem
byl potravinou nebo ndkladem ze seznamu ni-
kladt uvedenych v piiloze ¢&. 13,

b) je olej nebo tuk pfepravovin v nadrZi z materidlu
jiného nez uvedeného v pismenu a), pokud byly tii
predchozi niklady piepravované v nddrzich po-
travinou nebo nidkladem uvedenym v piiloze ¢. 13.

(2) Na ndmoftnich plavidlech miZze byt velkoob-
jemovd pfeprava olejﬁ nebo tukd, které nejsou urceny
k dalsimu zpracovdni a které jsou urceny k lidské spo-
tiebé, provadéna v nddrZich, které nejsou vyhrazeny
vyluéné pro pfepravu potravin, jestliZe:

a) nddrz je vyrobena z nerezavéjici oceli nebo je po-
tazena epoxidovou pryskyfici nebo jeji technic-

kou obdobou,

,Tabulka 14 — Kasein potravinarsky

b) tii predchdzejici ndklady pfepravované v nddrzi
byly potravinami.

(3) O tiech predchizejicich nikladech v nidrzi
a udinnosti procesu Cisténi nddrzi provedeného mezi
témito naklady musi byt vedeny pfesné dokumentaéni
zaznamy.

(4) Pokud byl ndklad pfekldddn z lodi na lod,
musi byt kromé dokumentace podle odstavce 3 ucho-
vdvdna téZ presnd dokumentace

a) o tom, ze velkoobjemovd pfeprava tekutého oleje
nebo tuku pfi pfedchdzejici lodni pfepravé byla
provadéna v souladu s odstavci 1 a 2,

b) o ulinnosti procesu &iSténi nddrzi pouzitého mezi
témito ndklady na druhém plavidle.

(5) Na pozddani orginu dozoru'®*) musi byt po-
skytnuta dokumentace podle odstavct 3 a 4.

153§ 14 zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabdkovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zdkond, ve znéni zikona &. 306/2000 Sb.«.

10. V priloze ¢. 2 se tabulka 1, tabulka 7 a tabul-
ka 8 zrusuje.

11. V ptiloze &. 2 tabulka 14 znf:

Sladky
( v % hmot.)

Kysely
(v % hmot.)

Obsah vlhkosti

mén¢ nez 10,0 véetné

méné nez 10,0 véetné

Obsah bilkoviny v susiné
z toho obsah kaseinu

vice neZ 84,0 vCetné
vice neZ 95,0 véetné

vice nez 90,0 vCetné
vice nez 95,0 véetné

Obsah tuku v susiné

méné nez 2,0 vcetné

méné nez 2,25 véetné

Obsah bezvodé laktozy

méné nez 1,0 vCetné

méné nez 1,0 véetné

Titra¢ni kyselost

méné nez 0,27 ml 1N roztoku
NaOH na 1 g véetné

Obsah popela (véetné P,0s)

vice neZ 7,5 vletn¢

méneé nez 2,5 v€etné

Obsah sedimentu (pfipalené

ménénez22.5mgv25g

méné nez22,5mgv25g

castice) véetné véetné
Ptitomnost latek ciziho nepfitomny ve 25 g

pavodu

Viné bez cizich pacht

Barva bila az krémovée bila

Vzhled pfipousti se hrudky, které 1ze rozmélnit mirnym tlakem®.
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12. V ptiloze & 7 tabulka 1 znf:

,Tabulka 1 - Zikladni ¢lenéni jedlych tuki a oleji na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

rostlinny jednodruhovy

vicedruhovy

Zivodlisny veprové sadlo, vepfovy tuk
Jedly tuk nebo gll)er({)vy I;O.V ez1diu3<,1ho}:/ N lqu. b
jedly olej nebo olej podle druhu ZivoCicha

ztuzeny

pokrmovy

roztiratelny '~
smésny roztiratelny 1)
tekuty emulgovany“.

13. V ptiloze &. 7 se tabulky 3 a 4 zrusuji.
14. Piilohy ¢&. 8 az 10 se zruSuji.

15. Za ptilohu & 12 se dopliuje pfiloha &. 13,
kterd znf:

»Priloha &. 13 k vyhldsce & 77/2003 Sb.

Seznam latek, které jsou pFijatelnymi nebo podminéné p¥ijatelnymi’ pFedchazejicimi naklady

Latka (synonyma) ¢islo CAS
Kyselina octova 64-19-7
Anhydrid kyseliny octové (acetanhydrid) 108-24-7
Aceton (dimethylketon, 2- propanon) 67-64-1

Mastné kyseliny a destilaty z rostlinnych olejt a tukd nebo jejich smési
s Zivo¢iSnymi a rybimi tuky a oleji

Hydroxid amonny (roztok amoniaku; vodny amoniak) 1336-21-6
< . , 68333-79-9

Polyfosfore¢nan (polyfosfat amonny) 10124-31-9

Zivotisné, moiské a rostlinné oleje a hydrogenované tuky a oleje (jiné nez olej ze

skotéapek ofechtl keSu a surovy talovy oleje)

Veeli vosk (bily a zluty) 8012-89-3
8006-40-4

Benzylalkohol (pouze farmaceutické kvality a ¢inidlo) 100-51-6

Butyl-acetaty (n-, sek-, terc-.) 123-86-4
105-46-4
540-88-5

Roztok chloridu vapenatého je pfijatelny jako pfechozi naklad pouze v ptipadé, [10043-52-4
kdy jeho ptedchozi néklad je uvedeny v tomto seznamu a neni podobné omezen

8061-52-7

Lignosulfonan vépenaty (kalcium-lignosulfonat)
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Kandelilovy vosk 8006-44-8
Karnaubsky vosk (brazilsky vosk) 8015-86-9
Cyklohexan 110-82-7
Epoxidovany s6jovy olej (s max. obsahem ethylenoxidového kysliku 7 - 8 %) 8013-07-8
Ethanol (ethylalkohol) 64-17-5
Ethyl-acetat (octan ethylnaty, ester kyseliny octové) 141-78-6
2-ethylhexanol (2-ethylhexylalkohol) 104-76-7
Mastné kyseliny:

Kyselina arachidova (kyselina ikosanova) 506-30-9
Kyselina behenova (kyselina dokosanova) 112-85-6
Kyselina maselna (butanova kyselina) 107-92-6
Kyselina kaprinova (kyselina dekanova) 334-48-5
Kyselina kapronova (kyselina hexanova) 142-62-1
Kyselina kaprylova (kyselina oktanové) 124-07-2
Kyselina erukova (kyselina cis-13-dokosenova, kyselina (Z)-dokos-13-enova) 112-86-7
Kyselina enanthova (kyselina heptanové) 111-14-8
Kyselina laurova (n-dodekanova kyselina) 143-07-7
Kyselina lauroolejova (dedekenova kyselina) 4998-71-4
Kyselina linolova (kyselina 9,12-oktadienov4, kyselina okta-9,12-dienova) 60-33-3
Kyselina linolenova (kyselina 9,12,15-oktadekatrienova, kyselina oktadeka- 463-40-1
9,12,15-trienova)

Kyselina myristova (kyselina tetradekanova) 544-63-8
Kyselina myristolejova (kyselina tetradecenova) 544-64-9
Kyselina olejova (kyselina oktadecenovd, kyselina (Z)-oktadec-9-enova) 112-80-1
Kyselina palmitova (kyselina hexadekanové) 57-10-3
Kyselina palmitolejova (kyselina cis-hexadec-9-enova, kyselina (Z)-hexadec-9-  |373-49-9
enova)

Kyselina pelargonové (nonanové kyselina) 112-05-0
Kyselina ricinolejova (kyselina ricinového oleje, kyselina cis-12-hydroxy- 141-22-0
oktadec-9-enova, kyselina (7)-12-hydroxyoktadec-9-enova)

Kyselina stearova (kyselina oktadekanova) 57-11-4
Kyselina valerova (kyselina pentanova) 109-52-4
Mastné alkoholy

Butylalkohol (butan-1-ol) 71-36-3
Hexylalkohol (hexan-1-ol) 111-27-3
Oktylalkohol (oktan-1-ol, kaprylalkohol) 111-87-5
Cetylalkohol (alkohol C16, hexadekan-1-ol, hexadecylalkohol, palmitylalkohol) 36653-82-4
Decylalkohol (dekan-1-ol) 112-30-1
Enanthylalkohol (heptan-1-ol, heptylalkohol) 111-70-6
Laurylalkohol (dodekan-1-ol, dodecylalkohol) 112-53-8
Myristylalkohol (tetradekan-1-ol, tetradecylalkohol) 112-72-1
Nonylalkohol (nonan-1-ol, alkohol pelargonovy) 143-08-8
Oleylalkohol - ((Z)-oktadec-9-enol) 143-28-2
Stearylalkohol - (oktadekan-1-ol) 112-92-5
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Tridecylalkohol - (tridekan-1-o0l) 27458-92-0
112-70-9
Smeési alkoholi mastnych kyselin
laurylalkoholu a myristylalkoholu (C-12 az C-14)
cetylalkoholu a stearylalkoholu (C-16 aZ C-18)
Estery mastnych kyselin - jakykoli ester vyrobeny reakei vyse uvedenych
mastnych kyselin s kterymkoliv z vy$e uvedenych mastnych alkoholt. Pfiklady
jsou butylester kyseliny myristové (butyl-myristét), oleylester kyseliny palmitové
(oleyl-palmitat) a cetylester kyseliny stearové (cetyl-stearat).
Methylestery mastnych kyselin
Methyl-laurat (methyl-dodekanoat) 111-82-0
Methyl-palmitat (methyl-hexadekanoét) 112-39-0
Methyl-stearat (methyl-oktadekanoat) 112-61-8
Methyl-oleat (methyl-oktadecenoat) 112-62-9
Glykoly
Butandiol
Butan-1,3-diol (1,3-butandiol, 1,3-butylenglykol) 107-88-0
Butan-1,4-diol (1,4-butandiol, 1,4-butylenglykol) 110-63-4
Polypropylenglykol (molekulové hmotnost vyssi nez 400) 25322-69-4
Propylenglykol (1,2-propylenglykol, propan-1,2-diol, monopropylenglykol 57-55-6
(MPG), methylglykol)
Propan-1,3-diol (1,3-propandiol, 1,3-propylenglykol, trimetylglykol) 504-63-2
n-Heptan 142-82-5
e 110-54-3
n-Hexan (technicky) 64742-49-0
Isobutyl-acetat 110-19-0
Isodecylalkohol (isodekanol) ” 25339-17-7
Isononylalkohol (isononanol) 27458-94-2
Isooktylalkohol (isooktanol) 26952-21-6
Roztok chloridu hofe¢natého 7786-30-3
Methanol (methylalkohol) 67-56-1
Methylethylketon (butan-2-on, 2-butanon, ethyl(methyl)keton) 78-93-3
Methylisobutylketon (4-methylpentan-2-on, isobutyl(methyl)keton) 108-10-1
Methyl-ferc-butylether (MBTE, terc-butyl(methyl)ether) 1634-04-4
Melasy 57-50-1
Zemni vosk (montanni vosk) * 8002-53-7
Parafin * 8002-74-2
63231-60-7
Pentan 109-66-0
Kyselina fosfore¢nd (kyselina orthofosforecna) 7664-38-2

Pitna voda je pfipustna jako pfedchozi ndklad pouze pokud néklad bezprostiedné
pfed ni je v tomto seznamu a nema podobné omezeni
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Hydroxid draselny je pfipustny jako pfedchazi ndklad, pouze pokud naklad 1310-58-3
bezprostredné pied ni je v tomto seznamu a nemé podobné omezeni

Propyl-acetét (n-propylacetat) 109-60-4
Tetramer propenu (tetramer propylenu) 6842-15-5
Propylalkohol (propan-1-ol, 1- propanol) 71-23-8
Hydroxid sodny je ptipustny jako ptedchozi naklad, pouze pokud néklad 1310-73-2
bezprostiedné pied ni je v tomto seznamu a nemé podobné omezeni

Oxid kfemicity (mikrosilika) 7631-86-9
Kfemicitan sodny (vodni sklo) 1344-09-8
Sorbitol (D-sorbitol, D-sorbit) 50-70-4
Kyselina sirova 7664-93-9
Roztok mo€oviny amonno-dusikaté (UAN)

Vinny kdmen (surovy kalium-hydrogen-tartarat) 868-14-4
Bily minerélni olej ” 8042-47-5

*) Latky, které budou nejpozdgji do 31. prosince 2006 znovu vyhodnoceny na zakladé novych vé&deckych udaji a
bude revidovano jejich pouziti.“.

CL I touto vyhldskou, mohou byt prodiviny a nabizeny
. i i k prodeji nejdéle do 17. Cervence 2004.

Piechodné ustanoveni

Cl. 1M

Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu pfede Utinnost
dnem ucinnosti této vyhldsky se posuzuji podle dosa-
vadnich pravnich ptedpist s tim, Ze zahusténé mléko, Tato vyhldska nabyvd udcinnosti dnem vstupu
suSené mléko, zahus$ténd smetana a suSend smetana, smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky k Evropské
které nespliuji pozadavky na oznafovdni stanovené unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.



